CHATEAU HAUT-BLANVILLE
GRANDE CUVEE

AOC COTEAUX DU LANGUEDOC — TERROIR DES GRES DE MONTPELLIER
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Conditionnement 75 cl, 150 cl

Terroir : Peyrals

Le vignoble « Les Peyrals » s’étend
sur prés de 20 hectares dont 14 hect
de vignes sont en production. Les
terres sont encépagées en syrah,
grenache, mourvedre et carignan.
Ce terroir d’exception de cailloutis
calcaires est classé en Grés de
Montpellier

Composition: syrah (85%),
grenache, carignan, mourvedre.
Rendement moyen de 20 hl/hect.
Longue fermentation alcoolique,
fermentation malolactique  en
barrique. Elevage en barriques (30%
de bois neuf) pendant 12 mois et en
cuve pendant 6 mois. Elevage en
bouteilles pendant 6 mois.
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Dégustation : Rouge rubis
profond. Nez riche et complexe,
avec ardmes de fruits rouges
typiques de la syrah cultivée sur les
coteaux de Saint Pargoire, mélangés
aux arébmes vanillés du bois. En
premiére bouche, [lattaque est
franche avec une bonne acidité. Les
tanins sont nobles et commencent a
étre fondus. Le milieu de bouche est
plein, riche en arbmes fruités de
cassis et framboises écrasées ; tres
élégante texture. Belle et longue
finale réglissée. L’élégance et la
finesse de ce vin n’ont rien a envier
a un grand cru d’autres régions.

Servir a 17°-19°. S'il est bu jeune, le
carafer ou le laisser s’aérer pendant
une bonne heure.



