CHATEAU HAUT-BLANVILLE
CLOS DES CISTES

AOC COTEAUX DU LANGUEDOC — TERROIR DES GRES DE MONTPELLIER

Aujourd’hui en vente : Millésime
2001

C AATE 4 o
HAUT-BLANVILLE
COTEALX DU LAMNGUEDOC

BCOUTEILLE ¢
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Conditionnement 75 cl

Terroir : Les Charmes

Le vignoble « Les Charmes » s’étend
sur prés de 15 hectares dont 10 hect
de vignes. Les terres sont
encépagées en syrah, grenache, et
carignan, sur un terroir argilo-
calcaire de graves du Languedoc,
classé en Grés de Montpellier

Composition : grenache noir
(85%) assemblé a la syrah et au
carignan. Rendement moyen de 25
hl/hect. Longue fermentation
alcoolique, fermentation
malolactique en barrique. Elevage
en barriques (pas de bois neuf)
pendant 12 mois et en cuve pendant
12 a 18 mois. Elevage en bouteilles
pendant 3 a 6 mois.

BLANVILLE

Chéateau de Rieutort - Route de Gignac - 34230 Saint Pargoire

Teél:33467252253-Fax:33467252254

Email : deblanville@wanadoo.fr — Site internet : www.blanville.com

Dégustation : Rouge Robre grenat
tres brillante. Nez subtil de poivre,
de gelée de groseille et d’olive noire.
Bouche ample et soyeuse, fruit d'un
élevage bien maitrisé. Trés belle
acidité soutenant une longue finale
réglissée. Un vin de plaisir tout en
finesse ...

Servir a 17°-19°. S’il est bu jeune, le
carafer ou le laisser s’aérer pendant
une bonne heure.



