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GRAPPILLES DE 4,95 A 35 EUROS

NOS DECOUVERTES
EN LANGUEDOC

MAS BELLES €aAUX

LE GOUR
DE CEUR

e mois dernier,

1nous vous

présentions notre
“Palmares des grands
crus” du Languedoc.
Nous y retournons
pour cette moisson
de “découvertes”,
preuve que la région est
animée d’un fort
dynamisme. Ces vins
ont toutes les qualités
requises pour séduire
les amateurs curieux.
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W MAS BELLES EAUX

Languedoc Les Coteaux 2008

Repris par AXA Millésimes, qui s’est
attaché a restructurer le vignoble,
Mas Belles Eaux a tout pour devenir
undes domaines de référence du sec-
teur de Pézenas. Syrah, grenache et
mourvédre issus des meilleures par-
celles (sols graveleux, cailloutis villa-
franchiens) sont ici assemblés dans
la cuvée la plus ambitieuse du
domaine, Les Coteaux. Ce vin offre en
2008 un surcroit de vivacité et de frai-
cheur, un profil plus élancé et droit,
moins enrobé et plus ferme que le
2007. Son élevage en barriques est
aussi bien mieux intégré que par le
passé, et laisse poindre des aromes
d’agrumes. Excellente définition, pro-
fil integre, voila le vin gu’on attendait
de cette propriété.

15,5/20

il DOMAINE RIBIERA
Vin de France La Vista 2009
10€

donne naissance & des vins précis et
bien élaborés, entre les mains de la
famille Gourdou. Nous avons retenu
ce rosé trés savoureux, fin et élé-
gant, issu exclusivement du jus de
coule, alliant vivacité, fruit et sou-
plesse. Trés recommandé, sans
attendre 'été.

contreforts des Cévennes. Trés origi-
nale par ses ardmes de fleur d’oran-
ger, la cuvée Joli Cantel, assemblage
de chardonnay et roussanne,
déploie un profil subtil et une
matiére digeste, tout en nuances et
fraicheur. Nous aimons ces vins arti-
sanaux hors du commun, élaborés
avec grand soin.

15/20

Bl CHATEAU HAUT-BLANVILLE
Coteaux-du-languedoc

Clos des Pogtes 2005

26 €

Issu du secteur de Pézenas, cevin de
pur mourvédre offre un profil ample
et velouté avec un beau volume, un
grain de tanin fin, et une finale sur le
cacao et la réglisse. L'ensemble est
élégant, frais, et d’une personnalité
affimée. La finale est un rien séche.
Parfait pour un gigot au romarin.

15/20

B DOMAINE HENRY

Vin de iable rouge Le Mailhol 2008
3B€

Au sein d'un domaine de 14 hecta-
res, Francois Henry a, dans une
démarche originale, reconstitué sur
70 ares I'ancien encépagement du
cru Saint-Georges d’Orques, déja
distingué aux XVIIe et XVHI¢ siécles.
Les rarissimes ceillade noire et grise,
aspiran noir et gris ont été plantés
en complantation en 1998. Résultat:

Ex-sommelier, Régis Pichon & connu
des périodes difficiles en s’installant
sur six hectares du coté d’Aspiran,
dans I'Hérault. Il semble avoir trouvé
sa voie et ses vins nous ont enthou-
siasmés. Ce rouge issu de vieilles
vignes de cinsault, élevé en cuves, a
préservé un fruit gourmand et sain.
Friand, précis, un grand vin de soif.

15/20

R CHATEAU PEPUSQUE
Minervois Les Terres Rouges 2008
5,90 €

Les Laburthe cultivent le coteau argi-
leux de Pépieux. Carignan, cinsault et
grenache composent ce vin tendre et
digeste, dont I'équilibre fait la part
belle a un fruit d’une belle franchise
d'exprassion. Rond et ferme, un vin
joyeux vivement recommandé,

15/20

B CHATEAU GUILHEM
Ialepére rosé Cuvée Prestige 2010
7€

Plus vaste domaine de ['appellation
Malepére, le chateau Guilhem

15/20

B DOMAINE DE CLOVALLON
IGP Oc blanc Joli Cantel 2003

9€

Un domaine d’altitude situé sur les
hauteurs de Bédarieux, dans les

un vin friand, poivré, a la chair sou-
ple tenue par une acidité salivante,
doté d’une agréable rusticité qui
pourrra dérouter des consomma-
teurs peu avertis.

15,5/20

B DOMAINE GAYDA

Vin de pays d'Oc Syrah 2008

6€

Complexe, fin, équilibré, ce vin séduit
avec ses notes fumées, de violette,
de poivre et de fruits rouges. Bon
rapport qualité/prix. A Go.
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LA VALEUR SORE

B DOMAINE PASCAL PIBALEAU
(AZAY-LE-RIDEAU)

Discret mais efticace, Pascal Pibaleau prome-
ne son look de “Bioman” avec intelligence.
Sur 15 hectares, dont a peu prés la moitié sur
Azay, il produit de jolis vins, précis, droits,
qui constituent le haur du panier de Uappel-
lation. Il a converti le domaine 4 la culrure
biologique en 2005 et sapplique & soigner
chaque étape de son rravail, jusqu’aux éti-
quettes. Une part importante de sa produc-
tion concerne les effervescents, dont il s'est
fait une spécialité. Son pétillant naturel
La Perlette, en vin de table, gorgé de fruit
frais, vaut le détour. Sur Azay, son rosé de
grollean 2009 offre un joli grain, avec une
maticre charnue, sapide (5,30 €). Le blanc
2009 (6 €) est du méme acabit : fin et longi-
ligne, sur des notes de fruits jaunes. Lorsque
le millésime s’y préce, un demi-sec et/ou un
moclleux, vinifiés en demi-muids, viennent
compléter la gamme. On préférera le moel-
leux 2009 (10,40 €), pour sa fraicheur.

Chenin

Val de Lolre

2009

Le blanc sec 2009 du domaine Pascal
Pibaleau se montre fin et longiligne.

LES BONS DOMAINES

B DOMAINE NICOLAS PAGET
(RIVARENNES)

Nicolas Paget est un jeune homme dans le
rythme, réfléchi er trés attentif 2 son marériel
végétal ; il privilégie la sélection massale,
bichonne ses terroirs (11 hectares sur des ter-
roirs froids d'argiles & silex) e autant ses vins.
11 favorise la surmaturité. Cela donne, par
exemple, un rosé 2010 baprisé Arpege (5 €),

Blanc sec
Mélodie
2009 du
domaine
Nicolas
Paget.

Un vin tout
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au nez de fraise, avec une bouche coulante,
de gelée de fruits rouges, énergique. Son
blanc sec Mélodie 2009 (6 €), tout en finesse,
avec un bel amer en finale, comme sa cuvée
Opus (9 €), fermentée en fiits et non baron-
née, sur des notes plus exotiques, sont de trés
bon ton. Coup de ceeur pour le liquoreusx
Bayique 2007, dont c'est le premier millé-
sime. De belles notes de miel et d'agrumes
dans un corps svelte.

M CHATEAU DE L’AULEE,
MARIELLE ET ARNAUD HEN-
RION (AZAY-LE-RIDEAU)

Marielle et Arnaud Henrion ont repris ce
domaine en 2004. Un défi de aille car le
vignoble compte 37 hectares, c'est d'ailleurs
le plus gros de lappellation. Il a fallu repartir
de zéro, rebitir une image, affectée par le
précédent propriéraire, investir et commen-
cer A produire. Aujourd’hui, les efforts com-
mencent i se faire sentir autour d'une gamme
homogene, dominée par une grosse produc-
tion d’effervescents (80%). Marielle érant
champenoise, I'attrair de la bulle a parlé !
Pour le momen, la production sur Azay se

it

CHATEAU DE
L'AULEE

L s

AZAY-LE-RIDEAU

Chaéteau de 'Aulée. Le domaine présente
aujourd’hui une gamme homogéne de blancs.

DECOUVERTES

fait en blanc uniquement. La cuvée Le Cha-
teau 2009 (5,50 €) offre de beaux aromes de
fruits jaunes, un jus dense. A ouvrir dans un
an ou deux. Le Vieilles vignes 2008 (6,90 €),
élevé en firs anciens, est un beau vin a la
finale érirée. Les 2005 sont moins convain-
cants, avec des matiéres un peu trop miires.

B CHATEAU

DE LA ROCHE-EN-LOIRE, »
LOUIS-JEAN SYLVOS (CHEILLE)
Louis-Jean Sylvos ne perd jamais sa bonne
humeur. Il faut dire que cet ancien chef d'en-
treprise qui a roulé sa bosse — avec succés —
aux quatre coins du monde, a trouvé ici une
saine et dense occupation, qu'il prend avec
le plus grand séricux du monde. Parfaite-
ment intégré par ses pairs depuis son arrivée
en 2001, ce nouveau converti a la foi che-
villée au corps et 'ambition des grands. Son
credo : la valorisation d’Azay, avec des prix
de vente plus élevés, des cuvées soignées et
un role d’'ambassadeur qu'il endosse naturel-
lement au gré de ses “rournées” aux Etats-
Unis ou en Asie. Le rosé est passé sous bois,
ce n'est pas mon style, je préfere les blancs :
le 2009 notamment (10 €) compte 7 gram-
mes de sucre résiduel et devra étre attendu
car la matiere est encore fougucuse. Le 2008
cuvée Frédérique montre des notes florales
et de fruits bien miirs, Il faudra revoir d'ici
Irois ou quatre ans ces vins élaborés dans une

optique de garde.

LES JOLIES CUVEES

Dégustez les beaux rosés 2009 de Thierry
Besard (Le Vieux Groslot, 3,80 €), du
domaine de la Croule (5 €) et de [a Cave des
Vallées (3,90 €). Le blanc sec 2009 du
domaine de la Croule (6 €) et le demi-sec 2009
de la Cave des Vallées (17 g de sucre résiduel,
4,90 €), passé en demi-muids.

Il faudra également suivre Marie Thibault-
Cabrit. Arrivée en 2010, elle exploite 2,5 hec-
tares. Dérerminde, avec de la suite dans les
idées, clle a présenté un premier blanc
pétillant brut de cuve, en vin de rable : fa
cuvée La roue qui tourne 2010 (11 €) se
montre trés prometteuse. Si le reste est de la
méme veine, cela devrait bien se passer !
Méme chose pour le chiteau de la Cour :
doté d'un beau jus, son blanc sec 2010 bap-
tisé I love you (brut de cuve) donne envie de
continuer ! ®
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